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Codice Prodotto Codice EAN Peso cf CFxert TMCgg. Codice Prodokto Codice EAN Peso cf CFxert TMCgg.
Code Praduct EAN code PCK PCK Shelf Life Code Product EAN code PCK PCK Shelf Life
weight percrt days weight per crt days
1018 Melanzane alla Parmigiana - Aubergine Parmigiana 8 013554 110554 400 gr 4 30 Arrosto di Tacchino con Patate
W g erg mig g 200 ae ik o Wit Fotobaea 8 013554104805 300 gr 4 30
496 Paella alla Valenciana - Valencia-style Paella 8 013554 106625 300qgr 4 30 I
i 9 1098 Tacchino ripieno alla Genovese con Verdure 8 013554 1112095 250 gr 4 30
e £ Stuffed Turkey Genovese Style and Vegetables
Tortellini Panna e Prosciutto
502 8 013554 106687 300qgr 4 30 ==
Tortellini with Ham and Cream 1096 Tacchina in Porchetta con Verdure 8013554111186 220 gr 4 30
B v el e o T E 7 y 3 Turkey in Porchetta with Vegetables 9
219 @ Gnocchi alla Rornana - Roman Style Gnacchi 8 013554 104966 250 gr 4 30 Polpette di Pollo e Tacchi Eoiieg
: olpette di Pollo e Tacchino con Spinaci
491 g Fettuccine al Pomodoro fresco 8 013554 106571 300 gr 4 30 e Chicken & Turkey Meatballs with Spinach 8013554110455 250 gr 4 30
Fettuccine with Fresh Tomato
90 Petto di Pollo Grigliato - Grilled Chicken Breast 8 013554104164 250 gr 4 30
492 Fettuccine al Ragu - Fettuccine with Meat Sauce 8 013554 106588 300gr 4 30 A = T
. - : ollo al Curry e Riso Basmati con Verdure
493 W Fettuccine alla Boscaiola 8 013554 106595 300gr 4 30 L Chicken Curry with Basmati Rice and Vegetables 8013554110448 250 gr 4 30
Fettuccine with Mushrooms sauce |
= = e 2 -9- Insalata di Pollo - chick la 8 013554104157 4 30
2 W Cannelloni con Ricotta e Spinaci 8 013554 102719 300 ar 4 30 5 ’.!‘ _nsa ] i _D 2 i gz = 5 250 gr
Cannelloni with Ricotta cheese and Spinach Filling 9 o Riso Rosso Integrale con Pollo e Verdure 8 013554 1230 250 gr 4 20
1001 Lasagne alla Bolognese - Traditional Lasagna 8 013554110387 400 gr 4 30 :ed T'C" el "f":"‘e“ Bpcatnt e
0 2% S e 8 013554 110561 4 30
ws7  (J Lasagne alle verdure - Vegetsble Lasagna 8 013554 11094 500 gr 4 30 5 Escalopes with Porcini Mushroom sauce s
S : s Scaloppine al Limone con Verdure
Maccheroncini Cacio e Pepe con Pecorino Romano DOP 1010 -8 : 8 013554110479 300 gr 4 30
1003 W Cheese and Pepper Macaroni with Pecoring Romano DOP 8 013554 110400 300gr 4 30 1 Escalopes with Lemon and Vegetables g
i a di i Bi 107 Nervetti Fantasia - N Salad 8 013554 110905 8 30
T00 g’:’cffih\:ﬂ%ﬁ?; ﬂﬁgi‘f“‘he 8 013554 111223 300 gr 4 30 9 s i it 209
1099 e~ g Crespelle Ricc_ntta e Asparagi ‘ & Finssr iTiE 200gr 4 " 78 @ Nervetti Fantasia - Nerves Salad 8 013554100784 500 gr 6 30
il Crespelle with Ricotta cheese and Asparagus filling 636 Vitello Tonnato - Veal with Tuna Sauce 8 013554107844 220 gr 4 30
b i il :
998 % Crespelle ai Funghi - Crespelle with Mushrooms sauce 8 013554 110363 300gr ] 30 1072 ° Tiipe 2lila Parmigiana - Pamossetiie Tripe 8 013554 110912 250 gr 8 30
Crespelle Ricotta e Spinaci
080 (7 LS IR = 8 013554110981 300 gr A 30 149 & Trippa alla Parmigiana - Parmesan-style Tripe 8 013554 100777 500 gr 6 30
1082 ;1{ Crespelle al Salmone - Crespelle with Salmon 8 013554 111001 300gr ] 30 213 }i{ Goulash di Bovino con Patate - Beef Goulash with Potatoes 8 013554104904 300 gr 4 30
495 ?i: Spezzatino di Bovino con Patate - Beef Stew with Potatoes 8 013554 106618 300 gr 4 30
c [] N D | M [ N .I. | SA" [:{5 1005 }i{: Brasato con Polenta - Braised Beef with Polenta 8 013554 110424 300 gr 4 30
073 e Ragu alla Bolognese - Bolognese Sauce 8 013554 110929 200 8 30 CONTORNI E VERDURE - SIDE DISHES AND VEGETABLES
1074 ® Ragu di Cinghiale - wild Boar Ragout 8 013554 110936 220 gr 8 30
1012 -] ﬂ Carote a rondelle al Vapore - Steamed Carrats 8 013554 110493 200 gr 6 25
1090 @ Ragu di Coniglio - Rabbit Ragout 8 013554 11M24 220qr 8 30
1o0m @ ﬂ CavolFiori al Vapore - Steamed Cauliflowers 8 013554 110486 200 gr 6 25
086 @ Sugo all’Amatriciana - Amatriciana Sauce 8 013554 111087 220 gr 8 30
103 @/  Fagiolinial Vapore - Steamed Green Beans 8 013554 110509 200 gr 6 b3
596 @ 0 Broccoli al vapore - Steamed broccoli 8 013554107523 200 gr 4 30
INSALATE FPEDDE i CUI_U SAI_ADS 1014 .ﬂ Patate al Forno - Roast Potatoes 8 013554 110516 200 gr 6 25
7 ; 1015 ® W Spinaci al Vapore - Steamed Spinach 8 013554 110523 200 gr 6 25
42 -8- @ Insalata di Farro - Spelt Salad 8 013554 104317 300 gr 4 30 (
— Tris di Verdure al Vapore (Carote, CavolFiori, Broccoli)
373 e Insalata ai 5 Cereali - Cereal Salad 8 013554106229 300 gr 4 30 06 O o orveguaties (Camas, caowes, Eroccl) RUERa T 20 g =
84 Je- Insalata di Pasta Integrale - Whole Weat Pasta Salad 8 013554 103785 300 gr 4 30 L @ _ Bietaacoste al Vapore - Steamed Chard 8 013554 110660 200 gr 6 25
1041 &~ g . Cous Cous con (:e_ci Blgloglco 8 013554 110691 300 gr 4 30 1032 -o- @ ﬂ Melanzane Grigliate - Grilled Aubergines 8 013554 110677 200 gr 6 25
L Sipoictan s LSS Polpette di Verdure e Cereali
Ll ﬂ Vegetable Meatballs with Cereals HULESHE 250 gr 4 2
1077 3 @ (/  Polentaafette- siiced polenta 8 013554 110967 275 gr 6 30
SEEUNN DI pESCE - FISH DISHES W85 % .ﬂ Salsa Peara - Peara sauce 8 013554111179 500 gr 4 30
558 Filetto di Merluzzo Panato - Breaded Cod 8 013554107349 220 gr 4 30
: " e R ' ___ Confezionamento Stagionalita
1020 Polpette di Merluzzo con Patate - Fish balls with Potatoes 8 013554 110578 250 gr 4 30 Packaging Seasonality
366 Spiedoni grati di Surimi - Breaded Surimi Skewers 8 013554 106113 320 gr 4 30 ® Vaschetta in polipropilene _:+:_ Aprile - Settembre ﬁi Ottobre - Marzo Piatti Vegetariani
Polypropylene tray April - September October - March Vegetarian dishes




PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

COLD SALADS

INSALATE FREDDE
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MELANZANE PAELLA TORTELLINI GNOCCHI . 8 ARROSTO DI TACCHIND TACCHINO RIPIEND ALLA TACCHINO IN PORCHETTA POLPETTE DI POLLO E
ALLA PARMIGIANA ALLA VALENCIANA PANNA E PROSCIUTTO ALLAROMANA - —d CON PATATE GENOVESE CON VERDURE CON VERDURE TACCHINO CON SPINACI
400 gr ﬂ 300 gr 300 gr 250 gr g = 300 gr 250 gr 220 gr 250 gr

FETTUCCINE FETTUCCINE FETTUCCINE CANNELLONI PETTO DI POLLO POLLO AL CURRY INSALATA RISO ROSSO INTEGRALE
AL POMODORD FRESCO AL RAGD ALLA BOSCAIOLA RICOTTA E SPINACI GRIGLIATO E RISO BASMATI CON VERDURE DI POLLO CON POLLO E VERDURE
300 gr Q’ 300 gr 300 gr Q 300 gr Q’ _ 250 gr 250 gr 250 gr -e" 250 gr
/) -

A g lé‘ 5 "-
} " 5 - . Nl B

LASAGNE LASAGNE MACCHERONCINI CACIO PEPE GNOCCHI AL RAGD SCALOPPINE SCALOPPINE AL LIMONE NERVETTI VITELLD
ALLA BOLOGNESE ALLE VERDURE CON PECORINO ROMANO DOP DI CARNI BIANCHE Al PORCINI CON VERDURE FANTASIA TONNATO
400 gr 500 gr @' 300gr g 300 gr 300 gr ;j; 300 gr e 250gr-500gr @ 220 gr

.

CRESPELLE CRESPELLE CRESPELLE RICOTTA CRESPELLE TRIPPA ALLA GOULASH DI BOVINO SPEITATINO DI BOVINO BRASATO

RICOTTA E ASPARAGI Al FUNGHI E SPINACI AL SALMONE PARMIGIANA CON PATATE CON PATATE CON POLENTA
300 gr -o- 7 300gr 3% ¢/ 300 gr (7/ 300gr 3% 250gr-500gr @ 3009r 3% 300 gr 3% 300gr ik
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INSALATA INSALATA INSALATA CoUs Cous 8 FILETTO DI POLPETTE DI SPIEDONI

DI FARRD Al 5 CEREALI DI PASTA INTEGRALE CON CECI BIOLOGICO - MERLUZZ0 PANATO MERLUZZ0 CON PATATE SRATI DI SURIMI

300 gr -o- 74 300 gr -~ 300 gr - 300 gr e ¢/ E 220 gr _ 250 gr 320 gr




CONTORNI £ VERDURE
SIDE DISHES AND VEGETABLES

CONDIMENTI

SAUCES

! 2 }:—'_\{:‘

CAROTE A RONDELLE

AL VAPORE

200gr @ g

BROCCOLI
AL VAPORE

200gr @ g

W

CAVOLFI0RI
AL VAPORE

200gr ® g

PATATE
AL FORNOD

200gr @ W

FAGIOLINI
AL VAPORE

200gr ® @7

SPINACI
AL VAPORE

200gr @ ﬂ

TRIS DI VERDURE

AL VAPORE

200gr @ g

BIETA A COSTE
AL VAPORE

2009 @ W

MELANZANE

GRIGLIATE

2009 -9: ® (7]

POLPETTE DI VERDURE

RAGU
ALLA BOLOGNESE

220gr @

E CEREALI

RAGI
DI CINGHIALE

220gr @

POLENTA
A FETTE

275gr 3%

RAGD
DI CONIGLID

2209r @

SALSA
PEARA

500gr 3% @ 7

SUGD
ALL'AMATRICIANA

220gr @

B ______&

Tutti i prodotti della Linea Take Away sono confezionati in vaschetta in alluminio.
Take Away products for grocery stores and supermarket deli counters are available in aluminium trays.

® Vaschetta in polipropilene - Polypropylene tray
Stagionalita - Seasonality

“e- Aprile - Settembre 3/ Ottobre - Marzo ¢/ Piatti Vegetariani

April - September October - March Vegetarian dishes

*:IFS

Food

IFS Certificate BRC Certificate Certificato prodotti biologici
International Food Standard ~ Global Standard for Food Safety  Organic Products Certificate
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